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HALEP ISI LAHMACUN

Hamuru igin:

4 su bardagi un

10 gram instant maya
1,5 su bardagi ik su

2 cay kasig! tuz

Igi igin:

200 gram kiyma

3 adet domates

1 adet kuru sogan

3 dig sarimsak

2 cay kasi§i tuz

2 cay kasigi karabiber

1 cay bardagi ceviz ici

2 yemek kasigi nar eksisi
2-3 adet sivri biber
Servis igin:

1 yemek kasigi nar eksisi
1 adet limon

1 demet maydanoz

Unu yogurma kabina alip i¢ine mayay! ve tuzu ekleyip karigtirin.

Suyu azar azar ekleyerek ele yapismayan yumusak bir hamur elde edene kadar yogurun.

Hamuru nemli bir bezle 6rtlip yarim saat kadar dinlendirin.

Mayalanan hamuru biraz daha yogurup 8 bezeye ayirin ve 1 saat daha mayalandirin.

I¢ harciigin biber, sogan ve sarimsagi ¢ok ince, domatesi ise kiip kiip dograyin.

Cevizi gok ufak olmayacak sekilde dévdin.

Tdm i¢ harct malzemelerini karigtirin.

Mayalanan hamurlari unladiginiz tezgahta merdaneyle agip Uzerine hazirladiginiz i¢ malzemesini yayin.
Firni 200 dereceye ayarlayip isittiktan sonra lahmacunlari firina verin

25 dakika pisirdiginiz lahmacunlari, nar eksisi, limon ve maydanozla servis edin.
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