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HALEP KURABIYESI

Ergun Kdknar

400 gr.un

200 gr. katiyad

150 gr. pudra sekeri

1 kahve kagiJi vanilya

Dibi yuvarlak bir tencereye, erimemis katiyagini koyunuz, icine pudra sekerini ekleyiniz. Tahta kasigin sirtiyla
ezerek karistiriniz. Yagd beyaz bir bulamag haline gelinceye kadar bu isleme devam ediniz, icine elenmis unu ve
bir kahve kagsigi vanilyay ilave ediniz. Yogurarak hamur haline getiriniz, iyice butlnlesince bir saat kadar
dinlendiriniz. Dinlendirdiginiz bu hamuru, bir hamur tahtasinda elle bastirarak yuvarlayiniz. Hamur yuvarlanip
uzayinca, istediginiz blyuklikte parcalar kesip, avucunuzda sekillendiriniz. Firin tepsisini hafifce yaglayip
unlayiniz. Tepsiye hazirladiginiz kurabiyeleri, aralikli olarak diziniz. Hafif hararetli firnda Ustleri kuruyuncaya
kadar pisiriniz. Kurabiyelerin Gzerinin sararmamasina dikkat ediniz. Tabaklara alip soduttuktan sonra ikram
ediniz.

ML® Sam Kurabiyesi icin tiklayin

© lezzetler.com tarif no:57191 « adi:Halep Kurabiyesi « génderen:Saadet  indirme tarihi:19.04.2024 - 17:13


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/halep-isi-un-kurabiyesi-vt7932
https://tr.ml.md/sam-kurabiyesi-vt1645
http://www.tcpdf.org

