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HALEP ISI UN KURABIYESI

Kullanilacak malzeme:

8 kahve fincani un,

200 gr tereyagi,

3 kahve fincani pudraseker,
1 kahve kagiJi vanilya.

Yapiligt:

Tereyagi porselen bir kaseye konur. Uzerine seker dokiiliir ve tahta kasikla ezilerek, yagla seker birbirine
yedirilir. Sonra buna vanilya ile un katilir ve karisim yogurularak hamur haline getirilir. Hamur kivamini bulunca,
Ustl, nemli bir bezle 6rtlllr ve yarnim saat kadar dinlendirilir. Yarim saat sonra hamur yeniden yogurulur, iki elle
yuvarlanarak uzatilir ve bir baston durumuna getirilir. Bu hamurdan ceviz iriliginde pargalar kesilip her parca iki
avug arasinda yuvarlanir ve ¢ok hafif bir bicimde yassilagtirildiktan sonra, yaga bulanmig tepsiye ikiser parmak
arayla dizilir. Firin orta derecede isitildiktan sonra tepsi igine konur ve finnin derecesi yan yariya azaltilir.
Kurabiyelerin Gzeri hafifce katilagincaya kadar, yani yarim saat kadar pisirildikten sonra tepsi firindan ¢ikarilir ve
kurabiyeler bir tabaga aktarilir, soguduktan sonra servis yaplilir.
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