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HALBUR HURMASI (SANLIURFA)

Sanlurfa il Kiiltiir ve Turizm MidrlGgii

Un-100 gr.

Yag-10gr.

Yumurta - 30 gr.

Sirke veya limon suyu - 1 gr.
Sadeyag - 10 gr.

Tuz-1gr.

Serbeti igin:

Toz seker - 150 gr.
Su-150cl.

Limon suyu - 1 cl.

Seker, su ve limon suyu ile serbet hazirlanir. Un, tuz ve kabartma tozu diiz bir zeminde veya hamuryogurma
kabinda karistirilir. Sadeyag tavada hafif ilitilarak Gizerine dokullr. Karisim birbirine iyice karistirildiktan sonra
ortasi agllarakyumurta, sirke veya limon suyu eklenir. Gok az suyla kati bir hamur yogrulur. Ceviz blyUkliginde
alinan hamurlar halbur (veya bir slizgecin) sirtinda parmak yardimiyla basilarak yuvarlanir, hurma sekli verilir.
Hazirlanan hamurlar yagda kizartilip daha énceden hazirlanan serbete batirilir. Serbeti iyice ¢ekince servis
edilir.
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