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HALBUR HURMASI (ELAZIG)

https://www.elaziz.net

Yeteri kadar un

1 cay bardagi yogurt

1 adet yumurta

Yarim ¢ay bardagi sut ve zeytinyagi
1 cay kasigi karbonat ve tuz

2 corba kasiJi seker

Malzemelerin hepsi karistirilarak kulak memesi yumusakliginda bir hamur hazirlanir.

Hazirlanan hamur ceviz blyUkligunde pargalara boélinerek ¢ parmagin ve halburun izi gikacak sekilde
yuvarlak sekle getirilir.

Bu sekle getirilen hamur bol ve kizgin yagda kizartilir ve dnceden hazirlanan surubun icerisine atilir.
Daha sonra servis tabagina alinip istege bagli olarak siislendikten sonra servis yapllir.

Surubun Yapilisi:1 su bardadi seker 1 su bardadi suya katilarak 10 dakika kadar kaynatilarak yapilir.
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