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HALAYIK TOPU

https://esenler.bel.tr/

1/2 adet bayat ekmek

3 adet elma

3 adet havug

100 gram bisk0vi kirintisi

1 cay bardadi pudra sekeri
1 cay bardagi sit

2 corba kagsigdi ceviz

2 gorba kagsi@i bal

2 corba kagsigi pekmez

Bayat ekmegi rondodan gegirin. EImayi ve havucu rendeleyerek tencerede pisirin. Igine sutl, ufalanmig ekmegi
ve biskiviyi ilave edip 5 dakika daha pigirdikten sonra ilitin. Hamurdan tenis topu kadar pargalar alarak
yuvarlayin. Toplari ceviz Kiriklarina ve pudra sekerine bulayip servis tabagina dizin. Uzerine ball ve pekmezi ip
gibi dokerek servis yapin.
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