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HALAMIN SALCALI KOFTESI

600 gr kiyma

1 dilim bayat ekmek igi

1 adet kuru sogan

1 dis sarimsak

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi kimyon

1 cay kasigi tuz

Salc¢aicin:

2 corba kagsiJi domates salcasi
2 su bardagi su

1 cay kasigi tuz

Yarim kahve fincani siviyag

Sogan sarimsak rendelenir. Uzerine diger malzemeler eklenir ve 3-4 dakika yogrulur. Sonra ufak kéfteler yapilir,
yaglanmis firin kabina dizilir. 190 derece firinda yarim saat pisirilir. Tencereye yag ve salga konur, kisik ateste
kavrulur. Su ve tuz katilir, bir tagim pisirilir. Firndan alinan kéfteler katilir. 5 dakika birlikte pisirilir.
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