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HALAMIN KIYMALI PILAVI

250 gr dana kiyma

2 su bardagi piring

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
3,5 su bardagi su

1 tath kasidi tuz

1 corba kasigi tereyadi tencereye konur, kiyma konur. Kuru bir ifade alana kadar kavrulur. Sonra 2. kasik
tereyagi ve yikanmis piring ilave edilir. 3 dakika daha kavrulur. Tuz ve su katilir. Kapak kapatilir. Kaynamaya
baslayinca ates kisilir, 10 dakika pisirilir, atesten alinir. Yarim saat dinlendirilir. Alt st ederek karigtirilir ve
servise sunulur.
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