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HALAMIN ÇÖREĞİ

2 adet yumurta
1 su bardağı yoğurt
Yarım su bardağı sıvıyağ
1 adet haşlanmış patates
2 dilim beyaz peynir
1 adet yeşil soğan
10-15 dal dereotu
1 tatlı kaşığı biber salçası
1 paket kabartma tozu
Alabildiği kadar un

Yumurta, yoğurt ve sıvıyağ çatalla çırpılır. Sonra ezilmiş peynir, kıyılmış maydanoz, dereotu, salça, tuz eklenir,
bir kaç tur daha karıştırdıktan sonra kabartma tozu ve ele yapışmayan, yumuşak kıvama gelene kadar un
eklenerek yoğrulur. Hamur 10 dakika dinlendirilir. Sonra yarım limon kadar parçalar alınır, yuvarlanır. Yağlanmış
tepsiye dizilir. 180 derece fırında kızarana kadar pişirilir.

© lezzetler.com tarif no:98608 • adı:Halamın Çöreği • gönderen:beyaz melek • indirme tarihi:04.04.2025 - 23:52

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/halamin-coregi-vt72136
http://www.tcpdf.org

