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HALAMIN COREGI

2 adet yumurta

1 su bardag yogdurt
Yarim su bardagi siviyag
1 adet haglanmig patates
2 dilim beyaz peynir

1 adet yesil sogan

10-15 dal dereotu

1 tath kasidi biber salgasi
1 paket kabartma tozu
Alabildigi kadar un

Yumurta, yogdurt ve siviyag catalla cirpilir. Sonra ezilmis peynir, kiyilmig maydanoz, dereotu, salca, tuz eklenir,
bir kag tur daha karistirdiktan sonra kabartma tozu ve ele yapismayan, yumusak kivama gelene kadar un
eklenerek yogrulur. Hamur 10 dakika dinlendirilir. Sonra yarim limon kadar parcalar alinir, yuvarlanir. Yaglanmig
tepsiye dizilir. 180 derece firinda kizarana kadar pisirilir.
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