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HALAMIN BUGDAY CORBASI

1 su bardagi bugday

1 su bardagi nohut

1 kg yoQurt

2 ¢orba kasiJi un

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

8 su bardagi su veya et suyu
Tuz

Uzeri igin:

Kuru nane

Nohut ve bugday ayri ayri haglanir. Tencereye un ve tereyagdi konur. Un pembelesince ateg kapatilir, soguk et
suyu ve yogurt atilir. PUr(z kalmayana kadar karistirilir. Ates orta ayarda yakilir. Uzerine bugday, nohut ve tuz
eklenir. Kaynama noktasina gelene kadar karistirarak pisirilir. Kaynayinca kisilir, 5 dakika daha kaynatilir. Servis
kasesine konur. Uzerine kuru nane serpilir.
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