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HALA COREGI

4 adet patates

1 cay bardagi siviyag

1 cay bardadi KOSKA Tahin
1 kabartma tozu

3 yumurta

1 su bardagi yogdurt

1 adet kuru sogan

Aldig1 kadar un

Tuz, karabiber

Patatesleri minik minik dograyin. Sogan rendeleyin. Kabartma tozu, yumurta, tahin ve yogurdu aldigi kadar un
ile kek hamuru kivaminda hamur yapin. Yaglanmis tepsiye dékip énceden isitiimis 180 derece firinda pisirin.
Dilimleyip servis yapin.
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