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HAL CORBASI

2 sogan

1 prrasa

2 patates

2 ¢orba kasig margarin

8 su bardagi et suyu

Yarim demet kiyilmig maydanoz
Tuz

Soganlari soyup ince ince dograyin. Pirasay temizleyip dilimleyin. Patatesleri soyup yikayin, dérde kesin ve ince
ince dilimleyin.

Margarini tencerede eritip, sogani pembelestirin. Pirasa ve patatesleri ilave edin 3-4 dakika kavurun. Et suyu ve
tuzu ekleyip kisik ateste 25 dakika pigirin.

Maydanozu yikayip ince ince dograyin. Gorbayi atesten alip maydanozu ekleyin. Kapagi kapali olarak 5 dakika
dinlendirin. Sicak olarak servis yapin.

Not: Gorbanizin daha koyu olmasini istiyorsaniz, 1 kahve fincani piring veya sehriye ilave edebilirsiniz.
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