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HAFIF VE PRATIK MUFFINLER

100 Gr Sana Hamurigi
1 Paket vanilya

1 Adet portakal kabugu
120 gr kuru Gzim

1 Bardak PORTAKAL SUYU
50 gr Findik kingu

170 gr toz seker

1 Adet yumurta

175 grun

100 gr Sana Hamurigi

1 Paket kabartma tozu

Sana hamurisi ve toz sekeri mikser ile 1 dakika cirpin. Yumurta, sekerli vanilin ve portakal kabugu rendesini
ekleyip 1 dakika daha ¢irpin. Portakal suyu, un ve hamur kabartma tozunu ilave edin, 1-2 dakika daha ¢irpin.
Findik kingi ve kuru Gzdmleri ekleyin, kasikla karistirin. Muffin kaliplarini firin tepsisine siralayip her birine 1,5
yemek kasigi hamur koyun ve pisirin. Elektrikli firin ayari: Turbo pisirme: 180°C (dnceden isitiimig) Alt-Ost
pisirme: 190°C (6nceden isitilmig) Pisirme siresi: Yaklagik 20-25 dakika Firindan ¢ikartip sogutun.
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