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HAFIF UN CORBASI

2000 gram et ya da tavuk suyu (8 bardak)
40 gram margarin (2 gorba kasigr)

1/4 ¢orba kasig kirmizi biber

80 gram margarin (4 ¢corba kasigi)

50 kip seklinde kesilmis ekmek

110 gramun

60 gram vejetalin (3 ¢orba kasigr)

Tuz

1 Bir tencereye; iki bir ceyrek kahve fincani un koyduktan sonra buna 8 bardak soguk bir halde et ya da tavuk
suyunu azar azar ve sicim gibi akitmali ve bir taraftan da telle dévercesine karigtirarak bunlari birbirleriyle
yedirmelidir.

2 Sonra unlu et suyunu atese oturtarak, on bes dakika kaynattiktan sonra ¢orbayi k&seye almali, Ustlne de;
kizdinlmig ve icine yarnim ¢orba kasigi kirmizi biber karistirmig, 3 corba kasigi biberli yag gezdirmeli ve yaninda
kicUk kizarmis ekmek oldudu halde servis yapmalidir.
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