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HAFIF SUTLU TATLI

7 yemek kasigi pirin¢ unu

1 su bardagi pudra sekeri

1 adet vanilya

5 litre sUt

1 su bardagi sut kremasi

1 Yemek Kasigi Sana Klasik Kase

S0tU tencereye alip Uzerine piring unu ve pudra sekerini ilave edin .orta hararetli ateste sirekli karigtirarak
kivami koyulasana kadar pisirin.Ocaktan almaya yakin margarini ekleyin.Muhallebiyi karistsirma kabina dékip
sogumaya birakin.Bir su bardagi kremenin igine vanilyayi ekleyip karistirin.Karigimi soguyan muhallebinin igine
dékip mikserle2-3 dk ¢irpin .Tath kaselerini suyla hafiften islatin . Tatliy1 kaselere pay edin.Buzdolabinda 1 gece
sogutun. Servis tabaklarina ters gevirip dilediginiz gibi slsleyerek servis yapin.
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