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2 yemek kasi§i tereyagi
80 ml toz seker

80 ml esmer toz seker
Yarim su bardagi su

1 cay kasid! toz espresso
85 g bitter cikolata
Yarim su bardagi kakao
2 yemek kagsigi un

Bir tutam tuz

2 yumurtanin sarisi

5 yumurtanin beyazi

1 cay kasigi krem tartar
2 yemek kasigi toz seker
Kalip igin:

6 cay kasig! toz seker
Uzeri igin:

Rendelenmis ¢ikolata Kakao

HAFIF SUFLE

Sekerler, su ve toz espressoyu kiiglk bir tencereye alin. Kaynamaya baglayinca ocaktan alin. Kliglik pargalara
béldigundz bitter ¢cikolatay! da tencereye ekleyin. Eriyene kadar karistirin. Ayri bir kapta kakao, un ve tuzu
harmanlayin. Gikolatall karisimi ekleyip karistirin. Yumurta sarilarini iindirarak gikolatali harca ekleyip
karistirmaya devam edin. Yumurta aklari ve krem tartari genis bir kaseye alin. Bir mikser yardimi ile ¢irpin.
Sekeri ekleyip ¢irpmaya devam edin. Karisimi gikolatali karigima ilave edin.

Sufle kaplarinin her birini tereyadi ile yaglayin ve tabanina birer ¢cay kasigi toz seker serpin. Karigimi sufle
kaplarina paylastirin ve derin bir firin tepsisine dizin. )
Tepsiye sufle kaplarinin yarisina gelecek kadar su ilave edin. Onceden isitiimig 180 derece firinda 20 dakika
pisirin. Firindan alip Uzerini rendelenmis ¢ikolata ve kakao ile stsleyip hemen servis yapin.
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