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HAFİF ŞARLOT PASTASI

1 paket bebe bisküvisi
Krem şanti için:
1 paket krem şanti
1 su bardağı süt
Çikolata sosu için:
1 paket çikolata sosu
2,5 su bardağı süt
15-20 tane fındık (robotta çekilmiş)

Öncelikle orta boy bir borcam'a 1 paket bebe bisküvisini ikiye üçü bölerek parçalayalım.
Sonra 1 paket krem şantiyi 1 su bardağı sütle kıvamı oluşana kadar mikserle çırpın.
Krem şantiyi borcamda hazırlamış olduğumuz bebe bisküvilerinin üzerine döküp iyice karıştırın.
1 Paket çikolata sosunu orta boy bir tencerenin içine boşaltın üzerine topaklanmaması için yavaş yavaş ve
karıştırarak 2,5 su bardağı sütü boşaltın. Orta dereceli ateşte sürekli karıştırarak pişirin yoğun bir kıvam
oluşunca ateşten alın ve soğumaya bırakın. Sosun üzerinde kabuk oluşmaması için de soğuturken ara ara
karıştırın.
Borcamda hazırladığımız karışımı dolapta soğumaya bırakın.1 2 saat soğuduktan sonra üzerine çikolata sosunu
dökün ve yine buz dolabına koyun.
En son olarak da servis yaparken robotta çekilmiş fındık parçalarını üzerine ekleyin ve sevdiklerinizle paylaşın.

Not: Pastayı bir gece buzdolabında bekletirseniz bisküviler daha iyi yumuşar ve harika bir tat oluşur.
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