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HAFIF SADE CIRPMA KEK

Necip Usta

7 yumurtanin sarisi

60 gr. pudra sekeri

1 cay kasigi rende limon kabugu
1/4 cay kasig vanilya

7 yumurtanin beyazi

100 gr. toz seker

140 gr. un

20 gr. erimig suyu alinmig yagd

1 adet kek formasinin (18 cm. uzunlugunda, 11 cm. genisliginde, 8 cm. derinliginde) icini kusursuzca ve
tamamen yaglayiniz.

Gukur bir ¢elik, porselen veya cam kapta veya mikserde yumurta sarisi, pudra sekeri, vanilya ve rende limon
kabugunu ilave edip ¢irpma teli ile iyice ¢irparak kdpirtiniz. Yumurta akini ve toz sekeri mikserde iyice
kdpurterek kar yapiniz. Bir kevgirle ¢alkalamadan gukur bir kabin i¢inde ¢irpiimis yumurta sarilarinin Gizerine unu
ilave edip dikkatlice karistirin. Sonra yumurta akini ve yagi karistirip kek formasina doldurup ortadan hizli 180
derece firinda 30 dakika pigiriniz. Firindan ¢ikararak formayi yan ¢evirip 30 dakika dinlendiriniz. Formadan
¢ikarip serin yerde muhafaza ederek arzu ettiginiz zaman servis ediniz.
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