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HAFIF MEYVE TATLISI

Malzemeler:

1 klicUk paket ¢ig krema

3 yemek kasigi pudra sekeri

1 yemek kasigdi toz jelatin

1 paket vanilya

yarim ¢ay bardagi sut

Mevsim meyveleri (caniniz ne gekiyorsa)

Orta boy bir tencereye kremanin tamamini bosaltin, icine sekeri ekleyerek karigtirin ve kisik ateste kaynamaya
birakin. Sutl kiglk bir cezveye bosaltin igine nisasta ve jelatini ekleyerek ocagdin kiigik gdzine alin ve
koyulasana kadar karistirin. Koyulasinca kaynamakta olan kremaya ekleyin ve 2-3 dakika daha karigtirin. Tim
karisimi ocaktan alin ve sudan gegirilmis bir kaba dékerek ilinmasini bekleyin. Buzdolabinda 1-2 saat
beklettikten sonra kabi ters ¢evirerek servis tabagina alin ve dilimlenmis mevsim meyveleri ile servis yapin.
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