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HAFIF KEK

4 yumurta

3 fincan un

3 fincan seker

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

Seker ve yumurtalari iyice ¢irpin ve diger malzemeleride ekleyip ¢cirpmaya devam edin. Hazirladiginiz karigimi
yaglanmig tepsiye dokin. Isitiimis firnda 25-30 dk.pisirin. Firindan ¢ikar ¢cikmaz 1 su bardadi soguk st Gzerine
gezdirerek dokun. (firndan gikinca servis edeceginiz pasta tabagina keki koyarsaniz sunuma hazirlamaniz daha
kolay olur, ayrica sutlde her tarafina esit sekilde dékmis olursunuz) Ustl igin:1 paket krem santi ve 1 bardak
sUtle iyice ¢irpin. Kek soguyunca Uizerine yayin.

Not: Kremanin Ustiine ben hazir ¢ikolata soslarindan alip rastgele santinin Ustiine gezdiriyorum.
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