B

"
%j} Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'inlezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

HAFIF KEK

6 adet yumurta

1 adet limon kabugu rendesi
100 gram margarin

200 gram toz seker

180 gr. patates unu

Bir tencereye 6 adet yumurta ile 200 gram toz sekeri koyarak 4 dakika ¢ok hafif ateste olmak Uzere 20-25
dakika telle déviin. Yumurtalarn dévdikten sonra, bunlara 1 limon kabudu rendesi ile patates ununu ilave edin.
Tahta kasikla karistirarak hepsini birbiriyle halledin. Bunlara erimig, fakat soguk bir halde margarini katin ve yagi
da karigtirarak yedirin. Sonra bunlari i¢i kagittanmig veya yagdlanmis sonra da unlanmis bir kaliba ddkerek orta
atesteki firnda 40-50 dakika pisirin. Soguduktan sonra kaliptan ¢ikararak servis yapin.
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