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LIGHT KEK

1,5 kahve fincani toz seker

1 adet yumurta

2 kahve fincani un

1 kahve fincani dévilmis ceviz
1 tath kasidi targin

1 adet iri elma

1 paket kabartma tozu

1 yemek kagigi margarin

Light kekimizin hamurunu yapmak igin, dncelikle toz seker ve yumurtayi rengi beyazlasincaya kadar iyice ¢irpin.
Ardindan un, dévilmis ceviz, kabartma tozu ve tarcini ilave edip iyice ¢irpin. Elmayi minik kiipler halinde
dogradiktan sonra hamura ekleyip son kez harmanlayin. Margarin strdiigimiz kek kalibina dékin. 170 derece
firnda, yaklagik 30-35 dakika, Ustu kizarincaya kadar pisirin.
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