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HAFIF BOREK

150 gr margarin

2 yufka

2 yumurta

100gr peynir

3dal taze sogan

1'er tutam; dereotu, maydanoz, tuz, karabiber

Kabaklar soyulup rendeleyin Sogani kiicik kiiglik dograyin.Bir kasik sana yaginda sogani ve kabaklari suyunu
cekinceye kadar soteleyin. Yufkalar eriste blyukligunde kiyilin. Maydanoz ve dereotu kiyilin. Kagar peyniri
rendeleyin. Beyaz peynir ovalayin. Tim malzeme karistirma kabina alinir yumurtalar ve erimig margarini ekleyip
karistirin. Hafif yaglanmis borcama bosaltin. Onceden 180 C isitiimis firinda Uizeri kizarincaya dek pisirin.
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