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HACIPASA KEBABI

MALZEME ve HAZIRLANISI:
Ekmekler, ne ¢ok kalin ne de ince, orta kalinlikta ve diizglin olarak dilimlenir. Mangal veya maltizda, yoksa

ekmek kizarticida, yanmadan nar gibi kizartilir. Atesten alinan ekmek, sogutulmadan, énceden kabuklari
soyularak hazirlanmis olan iri bir dis sarimsak, ekmegin Ustline rendelenir gibi sirilerek yedirilir. Ote yanda,
genis bir kabin igine naturel, disik asitli zeytinyad konulur. Sarmisak surtimis ekmek bu yagin igine atilir. 2-3
dakika tutulup ¢ikarilir, bir stire yagin iyice stztilmesi i¢in beklenir. En nihayet, dilimin Ustiine yeterince tuz ve
onun Ustlne de kirmizi biber ekilerek, o da afiyetle yenir.
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