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HACI UFALAGI (ADANA)

Ydéremin Yemeg@i Annemin Emegi Projesi

1-2 Adet Ufalanmig Yufka Ekmek

1,5 Su Bardagi Ufalanmis Tulum Peyniri
3-4 Yemek Kasidi Zeytinyag!

1 Tatl Kagigi Pul Biber

2 Adet Yesil Biber

1 Adet Kuru Sadan

2-3 Adet Yesil Sogan

Yarim Demet Maydanoz

Yarim Demet Nane

Yufka ekmekler ve peynir ufalanarak bir kaba alinir. icine ince kiyllmis soganlar, biberler ve yesillikler ve
zeytinyagi eklenerek harmanlanir.

Daha sonra bu karisima elimizle su serperek birlestirilir. (Domates suyu konulursa su serpmeye gerek yoktur.)
Fazla hamurlastirnimadan ¢ig kofte gibi sikilip servis tabagdina alinir.
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