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HACI OSMAN KEBABI

Tugrul Savkay

1 kg. kuzu eti (iri kugbasi dogranmig)
300 gr. sogan (ince kiyilmig), (3 orta boy)
Tuz

Taze ¢ekilmis karabiber

1/2 cay kasigi targin

Birbirinin icine oturabilecek iki tencere alin. Etleri yikayip, suyunu sizmeden kiigUk olaninin igine koyun.

Etlerin Gzerine ince kiyiimis soganlar yayin. Tuzu, biberi ve targini serpistirin. Kliiglk tencereyi, kapagdini kapatip,
icinde su bulunan blyik tencerenin i¢ine oturtun. Hi¢ su koymadan orta ateste, etler kizarincaya kadar yaklasik
1 saat pisirin.

Tencereyi atesten alip, i¢cinden kiigik olanini ¢ikarin. Kapagdini acip, tabaklara aktararak sicak servis yapin.
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