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HACI KADIN PILAVI

1 kase Osmancik pirinci
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
2 kase su

1 tath kasidi tuz

2 adet patates

1 adet sogan

1 tath kasidi salca

3 corba kasiJi siviyag

1 cay kasigi kimyon

1 cay kasigi tuz

Piring glizelce yikanir, stizillr. Tencereye tereyadi konur, orta atese birakilir, piring eklenir, bir ka¢ dakika
kavrulur. Tuz ve su birakilir, Ateg azltilir, kapak kapatilir, 15 dakika kadar pisirilir, ocaktan alinir. 1 saat kadar
dinlendirilir. Bu arada sodan ince Kiyilir ve siviyagda pembelestirilir. Uzerine salga, tuz, kimyon, tuz ve patatesler
atilir, kanstinilir. Yarim su bardagi su konur ve kapak kapatilir 20 dakika pisirilir. Servis sirasinda komposto
kasesinin dibine biraz patatesli karisim konur, Gzeri pilavla tamamlanir ve ters ¢evirerek sofraya getirilir.
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