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HACI CORBASI

500gr kemikli kuzu eti

1 su bardag nohut

1 adet yumurta

2 yemek kasigi margarin
1 su bardagi un

1 tath kasidi pul biber

1 tath kasidi tuz

500 gr kemikli kuzu eti Gzerini glkmayacak kadar su ile birlikte haglanir. Hamuru i¢in; unun Gzerine 1 yumurta
kirilir ve 1 ¢ay kasigi tuz atilir. Azar azar su eklenerek kulak memesi kivaminda bir hamur yogrulur. Agilan hamur
katlanir ve ince seritlere kesilir. Kesilen hamur seritleri de kiip kiip dogranir. Haglanan etler ¢ikartilir ve etin suyu
da ¢orbanin pisirilecegi tencereye slizgegten gegirilerek dokulur. Etler didiklenip 1 cay kasigi tuz ile birlikte et
suyuna atilir. 1 su bardagi haslanmig nohut eklenip kaynatilir. Kaynayan ¢orbaya hamurlar eklenir ve
yumusayana kadar pigirilir. Pulbiber, 2 yemek kasigi margarinle kizdirilip pisen ¢orbanin tzerine dékilir. Haci
Corbasi servise hazirdir.
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