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HACHEE PARMENTIER (FRANSA)

MALZEMELER

400 gr kiyma

150 gr kasarpeyniri (rendelenmig)
1 ¢corba kasigi tereyag

2 su bardagi sut

3 sogan

7 patates

YAPILIS TARIFI

Sogani soyduktan sonra ince ince kiyin ve bir tencerede tereyagi ile
kavurun. Kiymayi ilave ettikten sonra 6 -10 dakika kadar kavurarak
pisirin. Tuz ve karabiberi ekleyip yemegi bir kdsede bekletin.Diger bir
yanda ise patatesleri soyduktan sonra yikayip yeteri kadar tuz ilave
ederek iyice pisene kadar 25 -30 dakika haslayin. Hemen sizip ezin ve iki
su bardag sicak sit ilave ederek patates puresi elde edin.

30 cm ¢apinda bir firin tepsisini yagladiktan sonra, igine purenin yarisini
koyup esit sekilde yayin. Ardindan kiymali i¢i diizgUnce yayin ve Uzerine
kalan pdreyi koyun. En Uste kasar peyniri rendesi serpin. 200 derecede
isitilmig firina vererek 15 dakika, Uzeri kizarana kadar pisirin. Sicak olarak
salata ile servis yapin
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