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HACAPURI VE IMERULI BATUM

Garculerin kendilerine 6zgu iki farkli pidesi vardir, bu pidelerin yapiminda i¢ olarak kasar peynirine benzeyen,
Ulkenin kirsalinda hazirlanan "imeruli" peyniri kullanilir. Bu peynirin tadi Tirklerin damak tadina ters dustigu igin,
Tarkiye'de yapilan bu pidelerde taze kasar peyniri rendesi kullanilir.

Yapiminda ince puf noktalarina dikkat edilmesi gerektigi icin ve yanlis bilgi aktarmaktan ¢ekindigimiz igin
Karabak TUrk Mutfaginda firinca ustasi olarak ¢alisan Nayra Hanimin bilgilerinden yararlandik.

BA Nayra Hanim bir Tark lokantasinda ¢alisiyorsunuz, saniyorum size uzak bir kltGrin GrinG olan lokantanin
personelisiniz?

NH Hayir hi¢ de yabanci degilim, Tarkiye'de 4 yil calistim.

BA Dogru Tiirkgeniz ¢ok giizel. Nayra Hanim sizden Giircli pidesi olarak adlandirilan Hagapuri ve imeruli
hakkinda bilgi alabilirmiyiz?

NH Tabi Banu Hanim seve seve bilgilerimi paylaginm. Oncelikle az yadh basit bir ekmek hamuru hazirliyoruz,
bu hamurdan agik olanina hacapuri, kapall olanina da imeruli diyoruz.

BA Peki ic olarak aralarinda bir fark var mi?

NH Iki gesitte de imeruli peyniri kullaniyoruz ancak hagapurinin peynirine yayilmasi igin biraz su, akmamasi igin
de biraz un ilave ediyoruz. Imerulinin peynirine d.e tok durmasi i¢in biraz un katiyoruz. Ac¢ik olani (hagaburi) oval
seklinde, kapali olani (imeruni) yuvarlak sekilde agiyoruz.

BA Kapali olani anladigim kadariyla daha kizarmis oluyor?

NH Dogru ¢inki Uzerine yogurtla karistinimig yumurta sarisi strtiyoruz, agik olanania is firindan ¢iktiktan sonra
kenarlarina yag srlyoruz, arzuya gére yumurta sarisi sirllyoruz tekrarfirina veriyoruz.

BA Kag derecede pigiyor?

NH Cabucak pismesini istemiyoruz, fark ettiyseniz ¢evire gevir pisiriyorum. En fazla 200 derece firin isisi bu
pideler igin yeterli oluyor.

BA Cok bol malzeme kullaniyorsunuz, fazlasiyla doyuruyor.

NH Evet Turklerden bu ydnde ¢ok sikayet geliyor ama orijinal blyUkligi ve kullanilan malzeme miktari
tamamen gelenekseldir.

BA Nayra Hanim degerli bilgilerinizi paylastiginiz icin cok ¢ok tesekkir ederim.

NH Ben de size cok tesekkir ederim.
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