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KHACHAPURI
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Hamur igin:

4 su bardagi un

1 su bardag ik sit

1/4 su bardag ik su

1 yemek kasigi seker

1 tath kasidi tuz

2 yemek kasigi zeytinyagi

1 paket instant maya (10 gram)

I¢ harg igin:

2 su bardagi rendelenmis tuzlu beyaz peynir (feta veya Gircl Sulguni peyniri)
1 su bardagi rendelenmis mozzarella peyniri

2 adet yumurta (birisi harcin igine, digeri tsttine)
Uzeri igin:

1 yemek kasigdi tereyadi

Bir kaba 1lik st, su, seker ve mayayi koyun. Maya aktiflesene kadar birkac dakika bekleyin.

Karisima zeytinyagdi ve tuzu ekleyin. Ardindan unu azar azar ekleyerek yumusak bir hamur elde edin.
Hamuru yodurup Uzerini 6rtlin ve yaklagik 1 saat mayalanmasi igin bekleyin.

Rendelenmis peynirleri ve bir yumurtay! bir kapta karistirin. Karisim homojen olana kadar karigtirmaya devam
edin.

Mayalanmig hamuru iki esit parcaya bolin. Her bir pargayi unlanmig bir ylizeyde oval sekilde agin.

Hamurun kenarlarini ige dogru kivirarak kenarlarda bir duvar olugturun. Hamurun ortasina peynirli harci
yerlestirin.

Onceden isitilmig 220 derece firinda 10-12 dakika pisirin.

Finndan ¢ikardiktan sonra peynirlerin Gzerine bir yumurta kirin ve tekrar firina verin. Yumurtanin beyazi pisip
sarisi akigskan kalacak sekilde birkag dakika daha pisirin.

Finndan ¢ikardiktan sonra Uzerine tereyadi ekleyin ve sicak servis yapin.
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