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HACAPURI (GURCISTAN)

1 cay bardadi aygicek yagi
2 gay bardagi su

1 tath kasidi tuz

1 cay kasigi toz maya
Alabildigi kadar un

Harci igin:

Rende kasar

Uzeri icin:

Tereyagi

# llik suda toz maya 10 dakika bekletilir, yogurma kabina aktarilir, Gzerine aycicek yagdi, tuz ve ¢ok sert
olmayacak bir kivama gelene kadar un ilave edilerek yogurulur.

# Hamur en az yarim saat dinlendirilir. )

# Hamur 3 esit pargaya ayrilir, merdane yardimiyla oval sekilde agilir. Once 2 ucu birlestirilir, sonra iki kenari
cep gibi katlanir, kalan bosluga bol miktarda rendelenmis taze kasar konur.

# 190 derece firina verilir, agik pembe renkte kizarana kadar pisirilir.

# Finndan ¢iktiktan sonra Uzerine firca ile tereyagi surtlUr.
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