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GYUNIKU ITAME
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250 Gram Dana Bonfile, ince dilimlenmis

2 Adet Yesil Biber, Seritlere kesilmis

1 Adet Sogan (Kiigik Boy), Dilimlenmis (yarim ay seklinde)
1.5 Tatl Kasigi Soya Sosu

1 Tutam Taze Cekilmis Karabiber

1-2 Yemek Kasigi Aycicek Yagi

Marine igin:

2 Yemek Kasigi Soya Sosu

2 Yemek Kagigi Patates Nisastasi

Bir kasede ince dilimlenmig dana etini, soya sosu ve patates nigastasi ile iyice harmanlayin. Etlerin marine
olmasi igin 5-10 dakika kadar bir kenarda bekletin.

Aycicek yagdini wok tavada isitin. Once etleri ardindan sogan dilimlerini ilave edip, yaklasik 2-3 dakika yiksek
ateste soteleyin.

Rengi ddnen etlere yesil biberleri ilave edin ve 2-3 dakika daha karigtirarak sotelemeye devam edin. Ardindan
1.5 tath kasigi soya sosu ve 1 tutam karabiber ilave edip, son bir kez karistirin. Yaninda sade pilav ile sicakken
servis edin.
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