Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

GYRABEH (LUBNAN)

200 gr margarin

200 gr pudra sekeri

200 gr un

100 grirmik

35 gr toz fistik

1 cay kasigi gul suyu

1 yemek kasidi portakal suyu

Yarim su bardagi soyulmus Antep fistigi

Margarini eritip ilnmaya birakin. Pudra sekerini ekleyip iyice ¢irpin. Gul suyu, portakal suyu, irmik, un ve toz
fistig ekleyip yogurun. Hamuru 15 dakika dinlendirin.

Hamurdan kucUk parcalar kopartip elinizde yuvarlayin ve yagli kagit serili tepsiye aralikli dizin. Gzerlerine birer
fistik yerlestirip 180 dereceye ayarlanmis firinda 15-20 dakika pisirin. Firindan ¢ikartip sogumaya birakin. Servis
yapin.
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