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GYOZA
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Hamuru icin:

2 su bardagi un

1/2 su bardag sicak su

Tuz

Ic Harg Igin:

200 gram kiyma (tercihen domuz veya tavuk)
1/2 kG¢Uk lahana, ince dogranmis

2 dis sarimsak, ince dogranmig

1 cay kasigdi taze zencefil, rendelenmis
2-3 dal yesil sogan, ince dogranmig

2 yemek kasi§i soya sosu

1 yemek kasigi susam yag!

Tuz

Karabiber

Pisirmek Igin:

2 yemek kasig bitkisel yag

1/2 su bardagi su

Daldirma Sosu Igin:

3 yemek kasi§i soya sosu

1 yemek kasigi piring sirkesi

1 cay kagigi susam yagi

Istege bagl: bir tutam kirmizi biber veya taze sogan

Unu biyik bir kaseye koyun, tuzu ekleyin.

Sicak suyu yavas yavas ekleyerek karistirin.

Hamur toparlanana kadar yogurun. Gerekirse biraz daha un veya su ekleyebilirsiniz.
Hamuru stre¢ filme sararak oda sicakliginda 30 dakika dinlendirin.

Kiymayi bir kaseye alin.

Ince dogranmis lahana, sarimsak, zencefil ve yesil sogani ekleyin.

Soya sosu, susam yagl, tuz ve karabiberi ekleyin.

Tdm malzemeleri iyice karigtirin.

Dinlenmis hamuru unlanmig bir ylizeye alin ve ince bir rulo yapin.

Hamuru kiguk pargalara bolin ve her parcayi unlayarak kiiglk yuvarlak hamurlar agin.
Her bir yuvarlak hamurun ortasina bir kasik i¢ har¢ koyun.

Hamurun kenarlarini birlestirip sikica kapatin. Kenarlarini sikica bastirarak yapismasini saglayin.

Bir tavay orta ateste isitin ve bitkisel yagi ekleyin.
Gyozalari tavaya yerlestirin ve alt kisimlari altin rengi olana kadar 2-3 dakika pigirin.
Tavaya su ekleyin (dikkatli olun, sigrayabilir) ve hemen kapagdini kapatin.

Gyozalari yaklasik 5 dakika buharla pisirin. Su buharlastiktan sonra kapagi agin ve kalan suyun buharlagmasini

saglayin.
KlgUk bir kaseye soya sosu, piring sirkesi ve susam yagini karigtirin.
Istege bagl olarak kirmizi biber veya taze sogan ekleyin.
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