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GYOZA

Hamuru igin:

3.5 su bardagi un

1 su bardag sicak su

1 gcay kagigi tuz

I¢ harcrigin:

Geyrek lahana

100 g mantar

Yarim havug

1 yemek kasigi yesil sogan
2 tath kasig taze zencefil
2 cay kasigi kuru pul biber

Tuzu sicak suya ekleyip eritin. Ardindan derin bir kaba aktardiginiz unun igine suyu azar azar dékin. Dokerken
bir yandan spatula yardimiyla kendi Gzerine katlayarak hamuru olusturmaya basglayin. llk basta el kullanmayin
¢Unkd hamur yapis yapis olacak, su bittikten sonra ellerinizi iyice unlayip yogurun.

10 dakika yogurduktan sonra hamuru iki egit pargaya ayirin. Her bir pargay streg filmle sararak 20 dakika
dinlenmeye birakin. Bu sirada i¢ligi hazirlayin. Lahana, havug ve taze zencefili rendelin. Uzerlerine ince bir
tabaka halinde tuz ekip beklemeye alin. Yesil sogan ve mantari olabildigince minik kipler halinde dograyip az
bir zeytinyadinda soteleyerek pisirin.
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