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GUZEL ANNEME

https://www.droetker.com.tr

Dolgu:

1,5 - 2 su bardagi badem-b(tin

1,5 - 2 gay bardagi toz seker

1 limon kabugdu rendesi

0,5 ¢ay kasigi Dr. Oetker Sivi Aroma Verici - Aci Badem
5 - 6 yemek kasigdi limon suyu

Hamur:

1 paket Dr. Oetker Sade Kek Karigimi

1 yumurta

1 yumurta sarisi

5 - 6 yemek kasigi toz seker

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

1 limon kabugdu rendesi

200 g tereyag (soguk - kiip seklinde kesilmis)
3 - 4 yemek kasigi su

Glazur:

1 - 1,5 su bardadi Dr. Oetker Pudra Sekeri

4 - 5 yemek kasigi limon suyu

Kalip:

Dikddrtgen kalip (26x32 cm)

Kalibi margarin ile yaglayin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi igin dnceden agin.

Alt-Ust pisirme: 180 °C

Turbo pisirme: 170 °C

Bademleri sicak suda 10-15 dakika bekletip kabuklarini soyun ve mutfak robotunda ufalayin. Toz seker ve limon
kabug@u rendesini ilave edin. Badem aromasi ve limon suyunu azar azar ekleyerek iyice karigtirin.

Sade kek karisimini bir girpma kabina bosaltip yumurta, yumurta sarisi, toz seker, sekerli vanilin, limon kabugu
rendesi, tereyadi ve suyu ilave edin. Gatal kullanarak 2-3 dakika ezerek karigtirin. Daha sonra hamuru el ile
yogurun. )

Hamurun 2/3&apos;ini kaliba eliniz ile bastirarak esit yayin. Uzerine hazirladiginiz bademli dolguyu dékdin,
kasik yardimi ile her tarafi esit olacak sekilde yayin. ;

Pisirme kagidindan kullandiginiz kalip boyutunda sablon kesin ve zerini hafif unlayin. Uzerine kalan hamuru
alin ve merdane ile tamamini kaplayacak sekilde acin. Pisirme kagidi Uste gelecek sekilde bademli karigimin
Uzerine kapatin. Pisirme kagidini ¢ikartip hamuru 10-12 yerinden catal ile delin. Pembelesmesine izin vermeden
firnin orta rafinda pigirin.

Pisirme slresi: Yaklasik 15 - 20 dakika

GlazlrQ hazirlamak icin limon suyunu pudra sekerine azar azar ekleyerek karistirin.

Tepsiyi firindan ¢ikartip bekletmeden Gzerine glazirl yayin. Sogutup kiicik baklava dilimleri seklinde dilimleyin,
arzuya gore nane ve limon dilimleri ile stsleyerek servis yapin.
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