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GUZ TURTASI

150 gram (1 su bardagdindan biraz fazla) un

100 gram (1 su bardadindan biraz fazla) ayiklanmis findik

70 gram (1 su bardagindan biraz fazla) ayiklanmis ceviz

70 gram (5 ¢orbakagsigina yakin) esmer seker

Bir paket tatll mayasi

50 gram (3 ¢orba kasigindan biraz fazla) margarin ya da tereyagi
Bir tutam vanilya

3 yumurta

1 ¢corba kasidi pudra sekeri

1 Esmer sekerle birlikte yumurta sarilarini elde ¢irpin. Yumusak ve képUkli bir karisim elde edince vanilyayi
ekleyin. Cevizleri ve findiklari da mikserden gegirin. Hepsini yumurtali karisima ekleyin.

2 Mayayla birlikte elenmis unu ve eritilmis margarini, yumurtal karisima ekleyin. Elde ya da blendirda yumurta
aklarini kar haline gelinceye kadar ¢irpin. Sonra hamura ekleyin ve agagidan yukariya dogru karigtirarak yedirin.
3 24 cm. capindaki yuvarlak bir kalibi irin kagidiyla kaplayin. Karisimi kaliba dékin. Onceden isittiginiz 180
derecelik firnda 35 dakika bekletin. Firindan aldiiniz turtayi ¢ikarin, kagidini alip sogumaya birakin. Servis
tabagina aktardiktan sonra Ustline pudra sekeri serpip servis yapin.
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