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GUZ SOSLU MAKARNA

1 paket diidik makarna
1 tath kasidi tuz

3 ¢orba kasiJi zeytinyadi
1 cay kasigi tuz

Sos icin:

100 gr kiyma

1 dis sarimsak

6 yarim kuru domates
Yarim ¢orba kasigi salca
1 cay kasigi karabiber

1 su bardagi su

1 ¢corba kasigi tereyad

1 cay kasigi tuz

Bir tencereye su, tuz ve zeytinyadi birakilir, orta atese yerlestirilir, kaynayinca makarna atilir, 12 dakika haslanir,
suyu sUzdltr. Kuru domatesler sicak suda yarim saat bekletilir. Sonra kigtk kiiglk dogranir. Tavaya tereyagi
birakilir, kiyma ve kiyilmig sarimsak eklenir, 10 dakika kavurduktan sonra kuru domates, salca, tuz ve karabiber
ilave edilir. Bir kac dakika daha kavurduktan sonra sicak su katilir. Bir tagim kaynatilir. Haglanan makarna servis
tabagina konur. Uzerine sos birakilir.
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