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GUZ GUNU CORBASI

1 su bardagi nohut

1 su barda@i asurelik yarma

1 su barda@i kirmizi mercimek
6 su bardag tavuk suyu

2 su bardagi su

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

2 ¢orba kasiJi un

1 ¢orba kasigi salca

1 tath kasidi tuz

Nohut, yarma ve kirmizi mercimek ayri ayri haglanir. Blylcek bir tencereye un ve tereyadi konur, orta ateste bir
kac dakika gevrilir. Sonra salga ilave edilir. Kokusu ¢ikana kadar kavrulur. Su, tavuk suyu ve tuz eklenir.
Karistirarak bir tasim kaynatilir. Hazirlanan yarma, mercimek ve nohut katilir. Karigtirarak bir tagim daha pigirilir.
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