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GUZ FASULYESI

300 gr kuru fasllye

1 adet tavuk g6gus eti

1 adet kuru sogan

2 dis sarimsak

1 cay kasidi zerdegal

1 cay kasigi tath kirmizi biber
1 cay kasigi kimyon

1 cay bardagi siviyag

2 ¢ay kasi§i tuz

2 su bardagi sicak su

Kuri fasilye, dudikll tencerede haglanir ve suyu sizdlr. Siviyadin yarisi tencereye konur, 1sininca kugbasi
dogranmig tavuk gégsi atilir, 10 dakika kavrulur. Sonra ince kiyilmig sodan eklenir, seffaflasana kadar pisirilir.
Kiyilmis sarimsak, zerdegal, kimyon, toz biber ve tuz eklenir. Hemen sonra haglanmig kuru fasulye eklenir. Bir
kac dakika sonra su katilir. Kapak kapatilir, 15 dakika pigirilir.
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