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GUZ CORBASI

2 Yemek Kagigi Sana Klasik Kase
1 Kahve Fincani un

2 Adet kabak

1 Adet limon

3 Dal kereviz yapragi

2 Adet havug

1 Kahve Fincani zeytinyagi

4 Dilim bayat ekmek

6 Bardak tavuk suyu

1 Adet yumurta sarisi

Kabak ve havug kabuklari soyulup,ufak ufak dogranir.Bir tencerede haglanip,siiziilir.Sana margarin tencereye
konur.Yag eriyince un ilave edilip kavrulur.Tavuk suyu ,karabiber ve tuz eklenip,kaynamaya birakilir.Ince
kiyilmig kereviz yapradi ve haglanan sebzeler ilave edilir.15 dakika kaynadiktan sonra ocaktan
alinip,stizulir.Corba tekrar atese konur.Ayri bir yerde limon suyu ve yumurta sarisi ¢irpilir.Kaynayan ¢orbadan
biraz alinip terbiye iliklastirilir.Kaynayan gorbaya katilir.Bir iki tagim kaynadiktan sonra ocaktan alinir.Bayat
ekmekler kip kip kesilir.Zeytin yaginda kavrulur.Sicak gorbanin yaninda servis edilir.
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