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GUYMAK (KARAMAN)

Karaman Il Kiiltiir ve Turizm Midirligi

Kaymak ravak yagi (krema) 500 gr.
Sut 250 ml

Un 400 gr.

Seker 800 gr.

Su 750 ml

Limon suyu 5 ml

Bal 50 gr

1) Kaymak, un ve sut birlikte karigtirlarak pembemsi bir renk alana kadar yarim saat kavrulur.

2) Kavrulan bu karigim orta boy bir tepsiye yayilarak firinda 15 dakika tzeri kizarincaya kadar pisirilir.

3) Diger taraftan seker, su, bal ve limon ile hazirladigimiz surup, firndan ¢ikan tathnin Gzerine sicak olarak
dokalur.

4) Surup ¢ektikten sonra dilimlenerek servis yapllir.
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