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GUVECTE YUMURTALI PIRASA

6-7 dal pirasa

100 gr kiyma

1 yemek kasigi salca

2 yemekkasigi siviyag

1 yemek kasigi margarin
3 adet yumurta

Tuz

Karabiber

Pulbiber

Istege bagl kimyon

Ilk 6nce pirasalarimizi giizelce yikiyoruz.

Ince ince dogruyoruz.

Diger tarafta teflon tenceremizde, 2 yemek kagigi siviyagi, margarini, salgay ve kiymalari koyup, kavuruyoruz.
Ince ince dogradigimiz pirasalari da koyup giizelce kavuruyoruz.

Tuzunu ve baharatlarini koyup karigtiriyoruz.

Pirasalar iyice kavrulduktan sonra ocagin altini kapatiyoruz.

Icine sevgimizi katmay! unutmuyoruz.

Gulvecimize pirasalar yayiyoruz. Resimde goéruldigu gibi G¢ yumurtayi hafif ortasini gukur yaparak kiriyoruz.
200 derecede isitiimis firnda yumurtalar pisene kadar pisiriyoruz.

Not: Glveciniz yoksa borcamda da yapabilirsiniz.
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