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GUVECTE YUFKALI JAMBONLU TAVUK

2 adet yufka

1 adet tavuk gégsi

5 dilim jambon

1 corba kasigi margarin

1 ¢orba kasigi un

2 su bardagi sut

1 adet yumurta sarisi

1'er cay kasidi tuz, karabiber
Arzuya gore kasar peyniri

2 adet yufkay Ust Uste koyun ve bir yemek tabagdi capinda 4 adet yuvarlak sekilde kesin. Diger tarafta tavuk
g6gsunu kugbasi dograyip ¢ok az siviyag ile kavurun. Jambonlari ince seritler halinde dilin ve kavurmakta
oldugunuz tavuklara ilave edin. Birlikte 2-3 dakika daha pigirin. Ayri bir tencerede margarin ve 1 gorba kagig
unu hafifce kavurun. Uzerine st ilave ederek hizli hizli karigtirin. Tuz ve karabiber ekleyin. Hazirladigiz besamel
sosun igerisine, tavuk ve jambonlu malzemeyi ilave edip karistirin. 4 adet kliglk toprak glveci yaglayin.
Komposta kasesine yuvarlak sekildeki yufkalari, kenarlari digsarda kalacak sekilde yerlestirin. Igine besamelli
tavuk ve jambonlu malzemeyi doldurun. Yufkalarin kenarlarini ice dogru kapadiktan sonra kaseyi ters gevirerek
glveg kabina yerlestirin. Uzerlerine yumurta sarisi sdrdp, dnceden isitiimis 180 derece firinda pembelesene dek
pisirin. Firindan aldiktan sonra sicak olarak servis yapin.
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