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GUVECTE YORUK KEBABI

500 gr kugbasi eti

1 adet domates

1 adet sogan

1 adet kabak

2 adet sivribiber

50 gr mantar

1 cay bardagi bezelye

2 yemek kasigi yag

50 gr haglamig eriste

50 gr rendelenmis kasar
1/2 gay kagigi biberiye

1 tath kasidi sarimsak ¢egni

Sogan, kabak, sivribiber, mantar ve domates ufak kipler seklinde dogranir. Yag bir glivece konularak kizdirilir
ve igerisine teker teker tim sebzeler ilave edilir. En son kusbasi kuzu eti ve eriste ilave edilip, 5 dakika ocakta
pisirilir. Tatlandirmak icin i¢erisine sarimsakli cesni, biberiye ilave edildikten sonra gtive¢ kaplarinin igerisine
alinarak Uizeri kasarla kaplanir. 15 dakika 150 C[?Jlik firnda pisirilip, servis edilir.
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