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GUVECTE TURSULU PILAV

Ayse Tuter

2 komposto kasesi piring
2 komposto kasesi su

5 adet salatalik tursusu
100 gr. iri déviimijs findik
2 corba kagigI misir

2 dal dereotu

3 corba kagsiJ! tereyagdi

2 adet kesme seker

Tuz

Karabiber

1 kahve fincani arpa sehriye

1 Pirinci ayikladiktan sonra tuzlu sicak suda 1 saat bekletin. Nisastalarinin gitmesi icin bol suda yikayin ve
suyunu suzdn.

2 Toprak bir kaba 2 gorba kasidi tereyagdini koyun ve eritin. Sehriyeleri kavurun. Su, tuz ve 2 adet kesme sekeri
ilave edin.

3 Su kaynayinca pirinci ekleyin ve tencerenin kapagini kapatin. Kisik ateste ya da orta kisik firinda 20 dk. pisirin.
4 Tursular kiguk kugtk dograyin. Misir, dereotu, findik ve karabiberle beraber pilava ilave edin. Harmanlayarak
servis yapin.
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