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GUVECTE TURSULU KURU FASULYE

Malzemeler:

Yarim kilo kus basli kuzu eti
2 su bardag kurufasulye

2 yemek kasi§i salga

1 yemek kasigdi biber salgasi
3 yemek kasi§i tereyagi

2 adet sogan

1 corba kasesi domates tursusu
1 yemek kasidi kuru nane

2 su bardagi sicak su

Yeteri kadar tuz

Hazirlanisi:

Kuru fasulyeyi aksamdan suda islatin. Eti yikayip tencereye alin. Suyunu salip ¢ekince yemeklik dogranmig
sogan ve yag! ekleyip kavurun. Salca ve biber salgasini katip kavrulunca atesten alin. Kuru fasulyeyi bir tagim
kaynatip stzln. (Gazini almak igin) Etlerin Gizerine ilave edip 2 su bardagi sicak su ekleyip karistirin. Guiveg
kaplarina paylastirin. Uzerlerine tuz, kuru nane ve dilimlenmis domates tursularini koyup Gzerlerini folyo ile
kapatin. 200 derecede isitiimig firinda 45 dakika pisirip sicak servise sunun.
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