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GUVECTE TURNA BALIGI

500 gr turna balig (temizlenmis)

60 gr (4 corba kasigi) tereyadi

60 gr (1/2 su bardagi) un

200 gr (1 su barda@) st

250 gr (1 su bardagi) krema

1 tath kasidi tuz

1 cay kasigi karabiber

1 tath kasidi hardal

1 orta boy sogan (rendelenmig)

1 yesil dolmalik biber (beyaz kismi ve gekirdekleri ayiklanip, ince dogranmig)
3 domates (ince dilimlenmig)

2 ¢orba kasigi kasar peyniri rendesi

Yagin yarisini (2 ¢orba kagsiJi) orta boy bir tencerede, orta ateste kizdirip, tencereyi atesten alarak tahta bir
kasikla unu katiniz. Yavas yavas, sit ve kremay! surekli karistirarak, ekleyiniz.

Tencereyi yeniden atese oturtup tuz, biber ve hardal ekleyerek 2-3 dakika, surekli karistirarak kaynatiniz.
Sogan ve yesil dolmalik biberi katiniz. Atesi kisip tencerenin kapagdini kapatarak 15 dakika daha pisirdikten
sonra tencereyi ategten aliniz.

Once, firminizi orta sicakhga (180°C) getirip, isitiniz.

Orta boy bir tencereye turna etlerini, tenceredeki sosun yarisini koyunuz. Tencereyi atese oturtup, balikl
karisimi 5 dakika, yavasca karistirarak pisiriniz. )

Tencereyi atesten indirip, karisimi orta boy bir glivece bosaltiniz. Oteki tenceredeki sosun kalan yarisini tstline
halinde keserek) serpip, guiveci firina srrerek, 15 dakika pigiriniz.

Once, 1zgaranizi iyice kizdinniz. Giveci firndan ¢ikarip, 1zgaraya sokarak 3-4 dakika, Ustteki peynir tabakasi
pembelesene kadar pigiriniz. Glveci atesten alip, servis ediniz.
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