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GUVECTE TURLU

300 gr. kuzu kugbasi

3 adet patates

1 adet kabak

2 adet sogan

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 corba kasigi biber salgasi
3 dis sarimsak

Tuz

Karabiber

Maydanoz

Derin bir giiveg tenceresinin altina etleri dizin. Uzerine tuz ve karabiber serpin. iri pargalar halinde dogranmig
sogani da ekleyerek yaklagik 10 dakika kadar pigirin. Sebzeleri dilediginiz blyukliikte dograyip glivece ilave
edin. Tereya@ini ve salgayi ekleyerek kapagini kapatin. Ister ocak Uzerinde ¢ok kisik ateste, isterseniz 200
derece firinda pigirin.
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